.~ Les mamans cuisiniéres du Monde .

Restauration collective - Traiteur - Evénements _ Entreprise d’Insertion - CEDIS

Tloffany nows fadt décowrd

Le Moélleurs awns Agruames

Dgveaterits powy 10 persopnes
=6 200 g de Bewwvee doux 6 400 g de Fowdne
5 ¢ CEufs 6 1,5 sachet de Levwre Chimique
6 128 g de Sucre Semoule 5 2Y aowds natwees
6 2 Citwons 6 2 Oranges
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& Melangen ta Fovune et la Levwne, puis fabe un puis.

6 Battre les CEwfs et le Sucre et faive fondre le Bewrie

6 Pressen les Ovanges et zestev les Citwons

& Aw centve du puits, ajouter le métange CEwfs / Sucre et e Bewwe nefioidi et melanger
6 Tncoyporen doucement le jus des Oranges et les zestes de Citwons.

6 Rayouder les Y aowds et bien mélanger

& Bewwvie et fwdner un moule, et versen la puépaation dedans

6 Enfowmer pendant 30 & 45 min... fowr & 170° C

Bon appetit !/



