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Camile nows fait décowrur

Le Rougadl de Saucisses

& 400 g de Saucisses de Monthéliond & 4 Odgnons
& 4 Gousses d Al =& 3 Tomates
& 8 g de Pate & Cwvy wouge & 8 of dHudle d Olives

ddddada

& Couper les saucisses en morceaun de 4 em dépaissewn envion.

& Les foune veveniv dans une cocotte avec une cudllenée dfule, les vetowmer jusqu'cn ce
qu'elles sodent bien gullees. Resewen.

& Epluchen Loignon ainsi que Cadl, wetien le geune de ce dewiev. Emincen les oignons

<6 Oten le guas de lw cocotte oa sont vevenues les saucisses, mettie 2 of dfude et faire

& Quand ds deviennent tuanstucides, ajouter les morceaun de saucisse, Ladl et le cwy.

laissen cuive a ffew dowx et a couverd pendant enviwon 1 . Remuen de temps en temps pows
que le lguide s'évapore et que la sauce épaississe.

Auw teume de la cuisson, les tomates et les oignons dodvent étre legenement conyfits.

Bon appetit /



