.~ Les mamans cuisiniéres du Monde .

Restauration collective - Traiteur - Evénements Entreprise d’Insertion - CEDIS

Le Mokaw aw Caffe

Genodse
5 4 CEufs 6 125 g de Sucre Semoule
5 [28q de Faune tamisée

Creme aw Bewvee

6 200yg de Bewvre doux 5 200 g de Sucre
6 40 g dEaw 6 2 CEufs entiens 1+ 2 jaunes

6 Amandes hichées ow efflées ( finition.)

Ry By Ry &y

6 Prepavation de ltaw Geénoise -
- Mettre les ceufs et le sucre dans le battewn et fae monter.
- Tncoporer la fovdne tamisée a Caide d'une maryse.
- Chemisen le mowle a génodse ( moule i manquev haut) et y déposer Capponed.
- Mettwe bw génoise dans le fowe préchaufffe a 180 ° C pendant 20 a 25 minudes.

6 Pueparation de la Creme aw Bewvee
- Melanger le bewwe en pommade et wésewer
Dans un autve saladien, batte les cewfs
Dans une cassewole, faie un siwp avec le suce et Leaw ( celw doit fuire de petits

Sfilets)

- Ajoutev délicatement le siwop dans les cewfs et fouetter pows montev ba cweme (on
dodt powvodv écvine dessus.)

- Ajouder progressivement le bewe pommade puis Cextut de cafe

6 Assemblage
- Découper ta genoise swv 3 niveaux
- Etalev la cweme aw bewvie a Caide dune spatule swuv dewx disques puis les
assembler
- Avec le weste de cveme aw bewvie, masquer le contows de la génoise afin de fave

adhéren les amandes
Bon appetit !/



